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Manger au menu permetf de bien
casser la crout sans se casser la
réfe ni fn:rp casser sa hre.l'fre

Enirées / Shur?ers
SAFRANI POULET TIKKA

Supréme do volaille fagon tikko on robe
de souce ou safron
Spocial order chicken fikko supreme
in o safron dressing
ou

YELLOW SAMOSAS

Cornels frits do légumas légbrament relavés
ol laur frie de soucos
Vegelarian cornels slightly spiced
with throe souces

ou

FAISHIONABLE SHRIMP PAKORAS

Beigneis deo crevetios o la cornandre
&l i cumin
Ehrimp fritbers with cumin ond corigndre

Plats / Main courses
MADHURI'S ROGAN JOSH

Traditionnal curry d'ogneou oux amandes
of au sofran
Treeditronnal lamb curry with elmonds
ond soffron

ou
SHAHRUKH'S ST JAQUES

Maix de 5t jagues grillé an robe de coco
al champignons sharvkh's special

ou
KAJOL'S CHICKEN TIKKA MASALA

Supréma de poule! rovge prépand en socuo
masala de 12 épices Kajol's favarnis
Red chicken supreme peepored ing 12 pices
souce Kojol's fovorites

Desserts / Sweets

CARPACCIO D’ANANAS
Fresh pinoppla slices
ou
TARTE DE POMMES B|O
ou

KHEER BENARASI

Riz ou cordamona fruits 2ocs of ou lail
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On ne peut avoir de culture
gastronomique sans vins

Blancs / whites :

Muscadet sévre & maine

sur lie domaine de l'ouriére 1B€ 11 €
Sancerre cove du chiteau

de crézancy 2B€ 18¢

Rouges / reds :
Yacqueyras chateau des

hautes ribes 22€ 14€
Saumur champigny

les ondides 24€ 16€
Browilly domaine

L. bertrand bonnége 22€ N4€
Lussac saint - emillion 24€ 16€
Rosés :

Bandol domaine de

la frégate 25€ 17¢

Cates de provence rovbine 19€ 12 €

Vins indiens / indian wines :
Grover vineyards rouge

cabarnet - shiraz 22€ 14€
Grover vineyards rouge

la réserve 26 €
Grover vineyords rosé 22€ 14€
Grover vineyards blanc 22€ 14€

Demandez & voir nos vins
au verre du moment

aks for the seasonal glosses
of table wines 5.50 €

Vins / wines B|O

Vin de Pays d'Oc

ROUGE Cabernet 22¢€
ROSE Syrah 22 €
BLANC Chardonnay 22 €



Menu 29,90€

Manger au menu permet de bien
casser la crout sans se casser la
téte ni trop casser sa tirelire

Entrées / Starters

POULET TANDOORI

Cunsse do poulet, maring gnille
Marinated chicken leg grilled

au

CRAZY PAKORA

Fritures coguines d oubsrgine, pommas de
terrs 8t cignans
Mischiovious oubargine, aignon omd
polato friters

Plats / Main courses

DEVDAS BUTTER CHICKEN
Carrés de poulat grillés of noppés d'une
souce do lomates fraiche au bauure
Grilled chicken squores dressed with fresh
lomato and bulter souce

ou
AMILS AGNEAU VINDALOO

Traditiennel curry d'ogneau pimentd
Troditionngl chily lomb curry
ou
ALOO PALAK BIO

Caviar d'épinards bio avec pomme de ferme
Spinach caviar bio with potofos

Desserts / Sweets

SUJI HALWA

Dovcaur de samoule a o notx de coco ot
O FEHSING S0
Semoling cake with cocanul and dry gropes

ou
SALADE DE FRUITS
ou

SOAN PAPRI

Giteaw indien oux mille fauilles

Thé tchai aux épices
spicy ichai feo

Thé ceylan kandyan cha

ceylon kandyan cha tea

Thé noir indien earl grey

bergamote
black tea ewrl grey bergamaore

Thé noir indien a la fleur
d'hibiscus

block fea with hibiscus flower

Thé darjeeling déthéiné

a la verveine
caffein free dorjeeling lea with verbeno

Thé vert de ceylan

Ceylan green tea

Thé vert d'Inde du sud tonique
citronelle et guarana

Tanic green fea with lemon grass and guarono

Thé vert d'Inde du sud gingembre

et citron vert
Green tea with ginger ond lime

Thé vert @ la menthe fraiche

Green fea with frech mint leawet

Infusions / herbal teas
Chimborazo

maenthe, aneth, romarin / mind, dill, rogemarny

Riocbamba

menthie, citranrelle, Hhym / mint, femon grass,
thyme

Cofé expresso 250€
expresso coffee
Déca, noisette / deco, milk 2,80 €

TRIO DE CHOCOLAT
FRAISIER AU TIRAMISU



Apéritifs / aperitives

Kir 5€
Casais, péche, mire / blackcurrant,

peoch, Blackborry

Coupe de champagne 8 €
Kir royal / royal kir Q€
Kir royal maharadjah 9.50 €
[gingembre / ginger)

Kir royal maharani 9,50 €

[rvongus / mango)

Whisky / malts (4cl)

Chivos 9E
Johnnie walker black label 9€
J&B 7€
Jock daniel's 9€
Sikkim himalayon malt 7€

Bieres / beers

Prossion / drohl beers 25¢  50¢l
Heineken 4€ T€
Affligem abbaye blonde 5€ 9€
Bouteille / Bottle 33l

King Fisher 5€

Digestifs / digestives

Baileys 6,50 €
Get 27, get 31 6,50 €
Cognoc 8,00 €
Ligueurs indiennes / 6,50 €
indian liquors

Cocktails Masala Spirit

Umrao Jaan €
Gin, ligueur de poon (betel] , sirep de conelle,
ginger ala, orange, litchi, lofus

Gin, poon liguer (betel) cinnonon syrup, ginger
ale. erange. litchae

Goa Sunrise 10€
Gin citron indien, mangalore. litchi, lohus,
arange, criiron vert

Indran femon gin, mangalane [Chili liguos wilth
spices)litchee, orange, lme

Devdas

Chompagne, whisky, orange, litch,
grenadine, citron

Champogne, whisky, orange. litchee,
grenadine. lomon

Surinder's Dream
Whisky, liqueur do thé limonode
Whisky, leo liquos, imenade

Kama Sutra 10€
Toguila, liguewr de gingembre of doe coooo,
banane, carctte

Teguilo, ginger ond cocoo liguor, bonona,
carrod

Black Rajah

Cochago, iquewr de cordamame, shaaz,
Qrongo, mangued

Cachoga, cordamome liguos, shoos, orange,
ﬂ'ﬂll'lp

Vishnu 10€
Rhum indien, mongalore, cannalls, ananos,
nRagUe

Indian rhum, mongolone, cinnamon, pincapple,
mango, irawberry

Andaman Sunset 10 €
Baccardi, malibu, goyave, loil de coca, lime
Bacoordh, malibu, guova, cocanul mifk, lrme

Darjeeling Sling 10€
Vodka, liqueur de thé, oronge, citron vert,
cactus, piment, ime

Vodio, tea liquor, oronge, fime, coctus,

chili, lime

Bangalore €
Vodka, grenadine, citron, soda, lime

11€

10€

10€



Coca cola, Coca cola light, Sprite,
Perrier (33d) 4 €

Dark Dog energy drink, Orangina,
lce tea péche, Schweppes ginger,
Schweppes indian tonic (20<) 4 €
Limonade (25) 2,50€
Khali diabolos (25¢) 3 €
sirops de grenadine, menthe,
péche, fraise, cannelle,
gingembre...

Boissons TAO / TAO drinks (25c15 €

Jus et nectars 4,50 €

Ananas / pineapple
Mangue / mango
Goyoave / guova
Litchi / litchee
Tomate / tomatoe
Carofte [ carrot

20

Eaux / waters 3,50 €

Evian (501
San Pellegrino (5041

Champagnes

Jacques copin tradition 49 €
La demoiselle de champagne

EQ téte de cuvée 65 €
Sans alcool 30 €

Cocktails de biere

Dark sangaree 7€
Bigre brune, gou gotevse, sauvce de canng,
mutcade

Dork Als, sada, canne suger, nuimeg

Khajuraho sangaree 7€
Biare blonde, vodka, gingembre, souvce do
conng, muscode

Beer, vodko, ginger, conneg suger, nutmeg

Jodhpur 7€

Bidre blonde, ginger ale, cifron
Beer, ginger ale, lemon
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Silky Madras 6€

Orange, mangue, ananas, loil de cooo ef urop
de connolle

CIMPGMOn Jirip

Green Karma b€

Oranga, citron woeel, cotius of pimant
CQvonge, lime, cactu, chill

Bindi's Delight 6€

Corofte, afange, goyove of cardamaomae
Carrgl, orange, guova, cordamon

4,50 €

Lassi

Beisson indienne @ base de yourt
et de lait /

Indian drink with yaourt and milk
Mangue / mango

Moix de coco / coconut
Cardamome / cardamom

Ananas / pineapple
Salé / salted



Incontrounables 8€
blockbusters

Vodka Martini

Vodka, martini, lime

Bloody Mary

Vadka, tomate, citron, worcestershire, tobosco

Black Russian
Vadka, liqueur de café

Moijito

Rhum, citron vert, menthe fraiche

Cuba Libre

Rhum, coco cola, citran vert

Pina Colada
Rhum, onanas, creme de coco

Caipinrinha
Cachacga, citron vert

Batida de Coco

Cachaga, créme de coco, lait

Margarita

Tequila, citren vert, curacao

Tequila Sunrise
Tequila, orange, grenadine

Whisky Coca
Baccardi Coca
Vodka Orange

Gin Tonic..



Silence..... (Entrées / Starters)

Tomator Cherba 7,00 €
Soupe flamboyanie de fomates ou cumin
Bigzing tomalo soup wifh cumin

Crozy Pakoras 7,50 €
crogquants an habit d'or

Legumaes
Crizpy vegetobles in o godden dresx

Yellow Samossa (2 piéces) 7,50 €
Triangle feulllete ous pommes de fevre &f potile pois
Corneti of 0 pototoes ond o peas slightly spicy

Fashionable Shrimp Pakoras 11,50 €

Loy entortilés de creveties ous il de pomme de terre
The twisted of shrimps with its threads of pofate

Casting Mixte 15 €
Tour de tous les fritures: somose, shrimps el croxy
Same of all the frpings: samosson, shrimps and erozy

Poulet Tandoori 8,50 €
Cunse de poulet e so rebe de masalos reuge
Chicken leg and its red dress of masalas

Safrani Chicken Tikka 2,00 €
Supramg do volollio ot ses pivkls sofranes
Suprema of poultry ond its pistili of saffron

Loll 10,00 €
Alles de poulet en wucetie el tes Iroh saveurs
Chicken wings in loflipop and iy thiee Novours

Kashmiri Sheekh Kebob 10,50 €
Brochaetted d'agneou haché oux épicet

&l aun fruits secs

Lamb kebaba with o w0l sprees ond dried frots

Agneau Boti 10,50 €
Haix fegneou marindet 1oulflées au lendoor
Round fillet of marninoded lemb grilled in the ndoor

Tasty Testing 17,50 €

'lm.rd-q “El‘lmi. kashmin kobab
Avound grille safrani, ard kosbemid kebab
Fish Tikka 9 €

Mignonneites de poision blonc ous epites
Fried ond 1prcy whife fish pieces

5t Jacques ef ses feuilles 12,00 €

Mo gux fewilles de curry vertes souffiéos ou tandoor of leur
neciar de oolo

Scnllop with the green legves of curry grilled in the londoor and
its nector of coconut '

Pushkor Salade 7,50 €
Entra lagumas of fruit, la solode fait sen viennas ovec doucaur
Botween vegofobies and fruify .

Raita 6,00 €

Froicheur poourtiere of wed legumes croquants
F-::.lhr'hﬂi- ulmhuﬂmd“;t crigp vegetabley



Moteur..... (Plats / Main Course)

Devdas Butter Chicken 17 €
Poulel grille ou bewrre bourgeois sauce rouge
Chicken grilled with Ihe bourgeais buter red 1ouce

Kajol Chicken Tikka Masalo 18,50 €
Tendres de poule! grille, ous épices of lour souce maiala
Chicken with o wff spices ond its mooio souce

Sonu Chicken Vindaloo 17 €
Tondre de poulet oux 12 épices, nows les evens comphés
Chicken with 12 spices, We counted them

Khon Angeau Tikka Mosala 20,50 €

Mo d'ogneou grlle, oux epices el leur wouce moalo
Round fillet of lamb grilled with spices

and it masala suce

Preety Agneau Vindaloo 17 €
Haix dogneou oux 17 epicos, nous las avons complas
Round fillet of lomb with 12 spices, We counted them

madhuri Rogan Josh 18,50 €
Curry d'ogneocu oux omandes of pislils sofronds
Lamb curry with almonds and pistits of soffron

Maharani Molea Fish Masala 17 €
Papillote de poisson a lo noix de coco & so feyilte
de bonaniar

Fish cooked in bonang tree leal with coconuh

Fashionnable Goan Palok Shrimps 20 €
Crevettes décortiquées oua epinards bio

@i leur créme épicéa

Sheimps peeled with spinech and its spicy cream

Bengali Mussel 15 €

Maoules fraiches & I'ail, oux champrgnom
at lour crame de coco

Froch mussels with goddic, mushrooma
and is cream of cocanut

Aishwarya Tiger Prowns 22 €

Gombas grilléos of laur génédrouss sauce
delicieutemant apicas

Grilled gambos and s generous delicious spicy sauce

Sharukhan's 5t Jocques 22 €
Mol da 5 jocques champignons af leur créme de coco
Scollop with mushrooms and its creom of coconut

Tous nos plats sont accompagnés
de riz basmati au sofran

All our dishes are served with
basmati rice with saffron



Le coin Accompagnements de légumes / Vegete

Dal Maharani - 8,50 €
Trio colore de lentilles indiennes ou beurre doux
Colourful trio of indion lentils with soft butter

Bengan Burtha - 8,50 €

Cavior doux d'oubergines, tomates, cignon,
coriandre e gingembre

Soft aubergine cavior with tomaitoes, onions,
corionder and ginger

Zeera Aloo - 8,50 €
Pomme de torre ou bourre darifie of av cumin

Potatoes with sweet butter and cumin

Kadai Subzy BIO - 8,50 €

Traditionnel curry de legumes varies cuisines selon

la recette punjabs

Troditional curry of varied vegetobles cooked occording fo
the punjobi recipe

Comn Palak BIO -B €
Marnage de coviar d'epinards et de crogquants de mals
A duo of spinoch's covior and erisp's corn

Palak Paneer BIO - 9 €
Coviar d'epinards of petits des do fromoge de sojo
Caovior of spinoch and dices of cheess of soyo

Matur Paneer Pasanda BIO - 9 €
Dés de fromoge de soja ef pefits pois en souce curry
Dices of cheese of soya and green peas with a curry sauce

Aloo Palak BIO - B €
Pommes de terre ef leur robe verte déepinrods
Pototoes and its green dress of spinoch

Riz Safrané - 4,50 €
Riz basmati colore aux pistils de sofran
Basmati rice with pistils of soffron



Biryanis

Le biryani ast un plat complet typiquement mughol. (Plats des Maharajos aux pays des dléphants et tigras)
Un riz long mijoté aux noix de cajou, herbes, raising secs, omandes, bouquet d'épices, sauces
et viandes ou volailles, fruits de mer ou simplement légumes...

The biryoni is a complefe dish typically mugho! (Dishes of Maharojas, in the countries of the elephanis ond the
figers) A long rice, simmered with coshew nuts, herbs, roisins, olmonds, spices, souces, and meats or pouliry,
seafoods or simply vegetables. ..

Poulet / Chicken - 18 €
Agneauv / Lomb - 22 €
Végétarien / Vegetarian - 14 €
Fruits de mer / Seo food - 22 €

Noix de St Jaques / Scallop 24 €



Les Pains Indiens / Indian Breads




Ca Tourne..... (Desserts / Sweets)

Sunny Pineapple - 7 €
Carpoccio d'ononos et son sorbet a lo mongue

Carpaccio of pinecpple and its sorbet of mongo

Kapoori Crispy Pommes BIO - 7,50 €
Tarte de pomme, spécialité maison
Apple torl, house speciality

Haldi's Soan Papri - 7 €
Gateou mille fewilles ou loit et 6 lo cordamome

Cake thousand loyers with milk end cordamom

Benarasi Malai Kheer - 6 €
Riz fondant au sofran et a la cardamome
Tender rice with saffron and cardamom

Margisi Suji Halwa- 5 €
Douceur de semoula o la noix de coco ot aux roisins secs
Semoling cake with coconut and dry grapes

Karina's Fruits |exotique) - 7 €
Salade de frulls axoliques
Solod of exotic fruits

Rani Kulfi - 7 €
Glace indienne maisen : pistache et cordomome
Indian ice : pistachio nut end cordamom

lce Creams — 3 Boules / 3 lceballs - 5 €
Mangue, citron, noix de coco, vanille de Madagascar, chocolat, fraiss
Mango, lemon, coconul, Modogascar vanilla, chocolate, strawberry



Menu Tour des Indes / Indian discov

Manger au menu permet de bien casser la crout sans se casser la téte ni trop casser sa firelire

Silence..... (Entrées / Startes)
Kashmiri Sheekh Kebab

Brochettes d'agneau hoche oux épices douces
el aux fruits secs

Lamb kebabs with o soft spices and dried fruits
ou / or

Lollypops

Ailes de poulst en sucelte of sed 1rois soveurs
Chicken wings in lollipop and its three flovours
ou /[ or

Safrani Chiken Tikka

Supreme de volaille et ses pistls safrones
Supreme of poultry and its pistils of soffron

Moteur..... (Plat / Main course)
Poulet Biryani / Chicken Biryani

Riz basmati mijote oux fruits secs, herbes, délicieusement
apices oux suprame de volaille safrana

Bosmati rice, simmared with dried fruits, herbes, deliciously
spiced with supreme of soffron poultry

ou /or

Khan's Angeau Tikka Masala

Moix d’agneau grille aux épices e leur sauce masaola
Round fillet of lomb grilled with spices

and ifs masolo sauce

ou/or

Fashionnable Goan Palak Shrimps

Cravettes dacortiquées aux épinards BIO

&t leur creme épicee

Sheimps peeled with BIO spinach and its spley cream

MNos plaots sent accompagnés de riz basmati au safran
Qur dishes are served with a saffron bosmati rice

Ca Tourne..... (Dessert / Sweet)
Haldi's Sean Papri

Gateau mille feuilles au lait et & la cardamoeme
Cake thousand layers with milk ond cordamom
Kapoori Crispy Pommes BIO

Tarte de pomme, Specialité maison

Apple tarl, house speciolity




Menu Bollywood - 22,90 €

Entrée + Plat + Dessert / Starter + Maoin course + Deserf

Silence..... (Entrées / Startres)
Tomator shorba

Soupe flamboyante de lomates au cumin
Blazing soup of tamato with cumin

ou/or

Chicken Tandoori

Culsse da poule! et sa robs de masalas rougs
Chicken leg ond its red dress of mosalas

Moteur..... (Plat / Main course)

Madhuri Rogan Josh

Curry d'agneou aux amandes et pistils safranés
Traditionnal lamb curry with almonds and saffron

ou /or

Kajel Chicken Tikka Mosala
Terdres de poulet grille oux épices et leur souce masalo

Chiclken with o soff spices ond ifs maselo souce

ou [ or

Fashionnable Goan Palak Shrimps BIO
Crevelios décortiguées oux épinards et leur créme dpicée
Shrimps peeled with spinach and Hs spicy cream

Ca Tourne..... (Dessert / Sweet)
Haldi's Soan Papri

Gdateau mille fevilles au lo#t et & lo cordamome
Cake thousand layers with milk ond cardomom
ou / or

Karina's Salade (exotique)

Solode de fruils exotigues

Solod of exolic fruity



Menu Tasty 15,90 €

(Sauf le week-end et jours féries)

(Mot on week-end end hollydays)

Silence..... (Entrées / Startes)
Assortiment de douceurs salées / Assorted Starters

Crazy Pakora

Légumes croquants en hobit d'or

Crispy vegelables in a golden dress

ou [ or

Raita

Fraicheur yaourtigre el ses légumes crogquonts
Freshness of yoghurt and s crisp veoefobles

Moteur..... (Plat / Main course)

Dall Maharani

Trio colore de lentilles indiennes ou beurre doux
Colourful trio of indion lentils with saft butter

ou /or

Maharani Molee Fish Masala

Popillote de posson a le nolx de coco #tf sa lewlle
de banonier

Fish cooked in banana tree leal with coconuts

ou [/ or
Poulet Curry

Cuisse de poulat ov souce curry
Chicken Jeq with spicy curry souce

Mos plats sont accompagnés de riz basmati au safran
Qur dishes are served with a soffron bosmatl rice

Ca Tourne..... (Dessert / Sweet)
MNargisi Suji Halwa

Doucaur de temaule & la nolx de coco el aux raising secs
Semoling coke with coconut and dry gropes

ou /or

Benarasi Malai Kheer
Riz fondant au safron at & lo cardamome
Tender rice with saffron ond cordamam



